Yuzyillar boyunca pek cok kadim medeniyete
ev sahipligi yapan Kapadokya, Anadolu’nun en 6zgin gastronomi
miraslarindan birine sahiptir. 20. yizyilin baslarina dek
bu topraklarda bir arada yasayan Turkler, Rumlar
(Karamanlilar - Hristiyan Turkler) ve Ermeniler; mimariden
gunliuk yasama, sofralardan damak tadina uzanan derin bir
kultUrel etkilesimin tasiyicisi olmuslardir.

Bu cok katmanli yasam kiltiry, sadece mimari ya da
gelenekle sinirli kalmamis; mutfakta, Grinde ve lezzette de essiz
bir senteze dontUsmustir.

Bizler, her gin mutfagimiza adim athigimizda
bu topraklarin bize yUkledigi sorumlulugu hissediyor, tarihin ve
doganin comertligine saygiyla egiliyoruz. Kapadokya
vadilerindeki bahcelerimizde kendi ellerimizle yetistirdigimiz
urUnleri ve yoremizin Ureticilerinden temin ettigimiz malzemeleri,
"yereli yasat” felsefemiz dogrultusunda 6zenle isliyor; geleneksel
tatlar cagdas mutfak teknikleriyle harmanlayarak
sizlere sunuyoruz.

Gastronomi anlayisimiz sadece tabakta degil;
topragin sirdurdlebilirliginde, yerel tohumlarin korunmasinda ve
urefticilerin desteklenmesinde de hayat buluyor. Bu dogrultudg;
yalnizca Topag kéyinde yetisen ve Kapadokya'ya 6zgu bir
sarimsak tiri olan “Topag Sarimsagi”, Museum Hotel ve
Relais & Chéateaux is birligiyle Slow Food - Ark of Taste listesine
dahil edilmistir. Ayni sekilde, kaybolmaya yiz tutmus
Alyanak bugdayi da otelimiz binyesinde yeniden Uretilmekte;
ekmeklerimizde ve hamur islerimizde kullaniimakta ve
bolge ciftcilerinin bu ata tohumunu sahiplenmeleri
tesvik edilmektedir.

Bu meny, Kapadokya'nin sessiz vadilerinden yUkselen bir saygi
durusu; gecmisin bilgeligiyle gelecegin vizyonunu ayni sofrada
bulusturma cabamizdir.

Afiyet olsun.
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BASLANGICLAR VE
PAYLASIMLIKLAR

DUgin (Yalnizea aksam yemeginde servis edilir) @ 200 ™
Tandir kuzu gerdan ile geleneksel digin gorbasi, Lil'‘a yorumu

Kapadokya Bahcesi © @ [I00™

Bahgemiz ve kdy pazarindan mevsim yesillikleri, ¢ig badem,
bitirgen kayisi, dut kurusy, yillanmis kegi peyniri,
Harran nar eksisi, Ayvalik zeytinyagi

Guivecte Kapadokya Patatesi @ 950
Bahgemiz patatesi, Topag sarimsagy, kdy tereyag;,
taze baharatlar

Acik ili Kéfte @ 1100 ™
Katmanli bulgur, baharath kiyma, limon kabuklu yogurt

Kuzu Gébegi © 2100™

Kapadokya daglarindan 1zgara kuzu gébeg;i,
mantar kremasi, Nigde Tabal peyniri

Etli Ekmek O [I50 ™

Tas finn pide, oglak fime, Bergama tulumu, Topag sarimsak tozu

Enginar © 1100 ™
Ciftligimizden enginar, enginar kremas, enginar képigi

Patlican: iki Yorum © 1050 ™
Ayhan patlicant ile karniyarik ve imambayildi

Ciger Tava 1.400 ™
Yaprak ciger, lavas, Topag sarimsagi, bamya ve
frenk 0zOmU tursusu

Mersin Karidesi 750 ™
Koy tereyag), sarimsak, bourbonlu bisque sos

Armut ve Peynir © 1.650 ™

Pelver ve Konya kifli peynir dolgulu Mazi armudy,
ariigimizdan vadi bali, Aydilge peyniri, incir uyutma
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ANA YEMEKLER

TAS FIRINDAN VE TANDIRDAN

Tandir Kaburga

Odun atesinde dana kaburga, Alyanak bugdayindan
keskek kremasi, kirmizi sogan tursusy, ilik sos

Dana Yanagi

Siraz sarap soslu dana yanagdi, asma ¢ubugu titsisy,
sogan dolmasi, siyah sarimsakli manti

Tava ©

Aladag kuzu pirzolasi ve kiislemesi, kdy tereyag), kil biber,
domates, Topag sarimsagi

Yahni ©

Kuzu kol, bitirgen kayisi ve erik kurusu ile foprak givegte;
isli firik pilavi, 5zm tursusu hosafi

Firin Tavuk

Yavas pismis serbest gezen tavuk gégsy,
karnabahar kremasi, Kapadokya trifi

Levrek

Baglarimizdan Emir sarap soslu Ege olta levreg;i,
kapari, patates, kirmizi sogan, vadi kekigi

ODUN ATESINDEN

(Kiraz, Kayisi ve Mese Odunlari ile)

Fileminyon
Siyah sarimsak kremasi, sedir ¢ayi titsisy, demirhindi-0zom
pekmezi sosu, pancar kremasi, Sevruga havyari

Kuzu Kafes

Aladag kuzu kafesi, isli yer elmasi ve patates kremas,
yogun ilik sos

Kilde Sebze © @
Kestane mantari, enginar, kereviz, pancar ve yer elmasi,
zerdecalli narenciye sos
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GELENEKSEL HAMUR

Kapadokya'nin rizgarla yogrulmus vadilerinden, yUzyillar
oncesinden ginimize ulasan nadide bir miras: ‘Alyanak bugday!’.
Neredeyse unutulmaya yiz tfutmus bu ata tohumunu yeniden
topraga ekiyor, hamur islerimizde ve ekmeklerimizde yasatiyoruz;
her tanesinde gecmisin bereketi, her lokmada yerelin sesi var.

Péc¢c Borek Mant .700™

Dana p&g¢ dolgulu bérek manti, Yahyal yagd yogurdy,
aromatik ot yaglar

Peravu © .600 ™

Comlek peyniri dolgulu Kapadokya mantisi,
reyhanli domates sos, yillandirnimis keci peyniri

Eriste .650 T
Ev yapimi eriste, comlek peyniri kremasi, “t0tinlok” Kayseri
pastirmasi, kabak ¢ekirdedi, cedene, karabiber
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