


ANADOLU'NUN BAĞLARINDA BİR YOLCULUK
Binlerce yıllık bağcılık geleneğine sahip Anadolu toprakları, 

insanlık tarihinin en eski şarap kültürlerinden birine ev sahipliği 
yapmaktadır. Kapadokya’dan Trakya’ya, Ege’den

Güneydoğu’ya uzanan bu kadim topraklar; toprağın diliyle 
konuşan, sabırla çalışan butik üreticilerin ellerinde

yeniden hayat bulmaktadır.
Elinizde tuttuğunuz bu şarap listesi, sıradan şarapların değil; 

doğanın, emeğin ve bölgesel karakterin bir araya geldiği 
hikâyelerin seçkisidir.

Museum Hotel olarak bizler, Anadolu’nun en yetkin şarap 
üreticilerini, en nitelikli bağlarını ve en özgün yorumlarını 

titizlikle bir araya getirdik.
Bu listede, Kapadokya volkanik topraklarının mineralli 

dokunuşunu, Trakya’nın serin bağ rüzgarlarını, Ege’nin Akdeniz 
kokulu üzümlerini ve Güneydoğu’nun kadim terroir’lerini

bulacaksınız. Her yudumda, Anadolu’nun farklı bir bölgesinin 
sesi ve bir üreticinin tutkusu size eşlik edecek.

Keyifli keşifler dileriz.

A JOURNEY THROUGH ANATOLIA’S VINEYARDS
With a winemaking tradition dating back thousands of years, 

the lands of Anatolia are home to one of the
world’s oldest wine cultures.

From Cappadocia to Thrace, the Aegean to the Southeast, 
these ancient terroirs are being revived in the hands of bou-

tique producers who speak the language of the soil and
work with quiet devotion.

The wine list you now hold is not a collection of ordinary 
bottles, but a curated selection of stories—stories shaped by 

nature, craftsmanship, and regional identity.
At Museum Hotel, we have carefully brought together the finest 

expressions of Anatolian wine: the most skilled vintners, the 
most distinctive vineyards, and

the most original interpretations of local varietals.
Within these pages, you’ll discover the mineral-laced soils of 
Cappadocia’s volcanic lands, the crisp vineyard breezes of 

Thrace, the Mediterranean-scented grapes of the Aegean, and 
the ancient terroirs of the Southeast.

With each sip, the voice of a region and the passion
of a producer will accompany your journey.

We wish you a delightful exploration.

Head Sommelier
Özgür ÖZKAN



WINE BY GLASS
KADEH ŞARAPLAR

WHITE / BEYAZ
LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ Emir
2023, Cappadocia

1.000 TL

KAVAKLIDERE Cotes D’Avanos Sauvignon Blanc 2022 1.500 TL

7 BİLGELER Khilon Sauvignon Blanc 2022, Denizli 875 TL

KAYRA VERSUS Chardonnay Viognier 2019, Tekirdağ 1.200 TL

ROSE / ROZE
KOCABAĞ Kalecik Karası 2022, Cappadocia 750 TL

7 BİLGELER  Lasos Öküzgözü Shiraz 2022, Denizli 800 TL

RED / KIRMIZI
LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ
Cabernet Sauvignon 2023, Cappadocia

1.150 TL

1.000 TLKOCABAĞ Kalecik Karası 2022, Cappadocia

1.000 TLTURASAN Seneler Öküzgözü Boğazkere
2021, Cappadocia

1.100 TLCORVUS Malbec 2018, Bozcaada

1.900 TLDOLUCA Alçıtepe Kirte Cabarnet Sauvignon
2020, Saroz (Çanakkale)

1.400 TLKAVAKLIDERE Selection Öküzgözü Boğazkere
2019, Elazığ

1.200 TLVINOLUS Kalecik Karası 2021, Kayseri

1.200 TLCORVUS Merlot 2018, Bozcaada

KAYRA Allure Sauvignon Blanc 2022, Tekirdağ 750 TL

SWEET AND SEMI-SWEET / TATLI  VE YARI  TATLI

2.100 TLKAVAKLIDERE Tatlısert Öküzgözü 2011, Elazığ

2.550 TLKAVAKLIDERE Tatlısert Narince 2004, Tokat

ANATOLIAN WINES



AEGEAN / EGE
CORVUS Tenedos Chardonnay 2020, Bozcaada 3.750 TL

SUVLA Grand Reserve Rousanne Marsanne
2021, Çanakkale  

6.900 TL

7 BİLGELER Khilon Sauvignon Blanc 2022, Denizli 3.050 TL

PRODOM Chardonnay 2022, Denizli  3.300 TL

SEVİLEN Premium Chardonnay 2022, İzmir  4.200 TL

SEVİLEN 900 Fume Blanc 2022, İzmir  5.200 TL

URLA Chardonnay 2022, Urla 4.350 TL

USCA Sonnet 99 Viognier 2021/2022, Urla 2.900 TL

WHITE WINES
BEYAZ ŞARAPLAR

CAPPADOCIA / KAPADOKYA
LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ Emir 2023 3.500 TL

KAVAKLIDERE Cotes d’Avanos Narince 2021 5.500 TL

KAVAKLIDERE Cotes d’Avanos Sauvignon Blanc 2022 5.500 TL

KAVAKLIDERE Cotes d’Avanos Chardonnay 2022 5.500 TL

CHAMLIJA Thracian Chardonnay 2021, Kırklareli 7.800 TL

THRACE / TRAKYA

KAYRA Allure Sauvignon Blanc 2022, Tekirdağ 2.900 TL

KAYRA Versus Chardonnay Viognier 2019, Tekirdağ  4.350 TL

DOLUCA Sarafin Sauvignon Blanc 2022, Tekirdağ  4.600 TL

DOLUCA Sarafin Chardonnay 2021, Tekirdağ  4.900 TL

DOLUCA Sarafin Fume Blanc Edirne 4.900 TL

UMURBEY Sauvignon Blanc 2021, Tekirdağ  3.200 TL



ROSE WINES
ROZE ŞARAPLAR

KOCABAĞ Kalecik Karası 2022, Cappadocia 2.600 TL

7 BİLGELER Lasos Öküzgözü Shiraz 2022, Denizli 2.900 TL

KUZUBAĞ Çal Karası Kalecik Karası 2022, Denizli 2.900 TL

KAYRA Terra Kalecik Karası 2021, Denizli 2.900 TL

PRODOM Syrah Merlot Kalecik Karası 2021, Denizli 3.500 TL

2.600 TLCORVUS Karga Blush Malbec Çavuş 2021, Bozcaada

USCA Sonnet 8 Syrah Blush 2022, Urla 2.600 TL

RED WINES
KIRMIZI  ŞARAPLAR

CAPPADOCIA / KAPADOKYA
LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ
Cabernet Sauvignon 2023

4.050 TL

KOCABAĞ Gravite Cabernet Sauvignon
Boğazkere 2019 

5.500 TL

KOCABAĞ Leo’s Öküzgözü Cabernet Sauvignon
Boğazkere 2020 

5.200 TL

KOCABAĞ K Öküzgözü 2022 3.750 TL

KOCABAĞ K Kalecik Karası 2022 3.750 TL

KOCABAĞ Kapadokya Öküzgözü Boğazkere 2021 2.500 TL

TURASAN Grand Reserve Cabarnet
Sauvignon Merlot 2020

5.500 TL

TURASAN Cabernet Sauvignon Merlot Syrah 3.750 TL

3.750 TLTURASAN Seneler Öküzgözü Boğazkere 2021

KAVAKLIDERE Cotes d’Avanos Tempranillo 2020 5.500 TL

VINOLOUS Kalecik Karası 2021, Kayseri 4.350 TL



AEGEAN / EGE

KAVAKLIDERE Pendore Öküzgözü 2019, Manisa 6.100 TL

KARNAS Zinfandel 2020, Bodrum 3.600 TL

CORVUS Corpus Gallipoli (Special Edition) Cabernet
Sauvignon Syrah Merlot 2009, Gallipoli

8.650 TL

CORVUS Corpus Merlot Cabernet Sauvignon Syrah
2005, Bozcaada

14.400 TL

CORVUS Corpus Merlot Syrah Cabernet Sauvignon
Cabarnet Franc 2007, Bozcaada

25.000 TL

3.400 TLKARNAS Syrah 2018, Bodrum

BÜYÜLÜBAĞ Reserve Cabernet Sauvignon 2020, Balıkesir 5.200 TL

CORVUS Blend No: 10 Cabernet Sauvignon Syrah Petit
Verdot Merlot Cabarnet Franc 2018, Bozcaada 

4.900 TL

DOLUCA Alçıtepe Cabernet Sauvignon Syrah
2019, Çanakkale

6.650 TL

DOLUCA Alçıtepe Kirte Cabernet Sauvignon
2020, Saroz (Çanakkale)

6.900 TL

CORVUS Cruturk Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc 2007, Bozcaada

8.650 TL

CORVUS Merlot 2018, Bozcaada 4.350 TL

CORVUS Corpus Cabernet Sauvignon Petid
Verdot Merlot 2017, Bozcaada

6.650 TL

CORVUS Malbec 2018, Bozcaada 4.350 TL

KAYRA Versus Cabernet Franc 2017, Tekirdağ 4.600 TL

PERDİX Boğazkere 2020, Urla 5.500 TL

PORTA CAELI Ament Cabernet Franc
2019, Ecebat (Çanakkale)

3.750 TL

PRODOM Kalecik Karası 2023, Aydın 4.350 TL

4.350 TLPRODOM Öküzgözü 2019, Denizli/Aydın

SEVİLEN Centum Syrah 2018, Denizli 4.400 TL

SUVLA Grand Reserve Cabernet Sauvignon
2019, Ecebat (Çanakkale)

8.050 TL

SUVLA Sur Cabarnet Sauvignon Cabernet
Franc Merlot Petit Verdot 2020, Ecebat (Çanakkale)

6.100 TL

KAVAKLIDERE Pendore Syrah 2019, Manisa 6.100 TL



ŞATOMET Cabernet Sauvignon Syrah Merlot 2013, Urla 6.700 TL

URLA Boğazkere 2021, Urla 5.750 TL

USCA Sonnet 76 Reserve Cabernet Sauvignon
Merlot 2020, Urla

4.500 TL

URLİCE Cabernet Sauvignon Reserve 2016, Urla 5.900 TL

URLA Vourla Boğazkere Merlot Syrah
Cabernet Sauvignon 2022, Urla

5.500 TL

YANIK ÜLKE Mahzen Petit Verdot 2018, Kula (Manisa) 6.100 TL

7 BİLGELER Bias Priene Merlot 2021, Selçuk (İzmir) 4.050 TL

7 BİLGELER Palemos Cabernet Franc Cabernet
Sauvignon Merlot Petit Verdot 2020, Denizli/Selçuk (İzmir)

6.100 TL

URLA Tempus Cabernet Sauvignon Merlot Syrah 2021, Urla 6.400 TL

USCA Sonnet 66 Cabernet Sauvignon
Merlot Syrah 2022, Urla

3.400 TL

THRACE / TRAKYA

CHAMLIJA Cabernet Sauvignon 2019, Kırklareli 5.200 TL

CHAMLIJA Nev’i Şahsına Münhasır Merlot Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon 2019, Kırklareli

6.650 TL

CHAMLIJA Felix Culpa Pinot Noir 2020, Kırklareli 4.600 TL

CENTRAL AND EAST ANATOLIA/
İÇ VE DOĞU ANADOLU

KAYRA Imperial Öküzgözü 2019, Elazığ 15.550 TL

KAVAKLIDERE Selection Öküzgözü Boğazkere 2019, Elazığ 5.200 TL

VİNKARA Reserve Kalecik Karası 2019, Kalecik (Ankara) 4.350 TL

VİNKARA Grand Reserve Alberello Kalecik Karası
2019, Kalecik (Ankara)

6.900 TL

CHAMLIJA Asticus Mons Pinot Noir 2020, Kırklareli  9.800 TL

GÜLOR Signature Cabernet Sauvignon 2019, Tekirdağ 5.200 TL

CHATEAU NUZUN Pinot Noir 2019, Tekirdağ 3.500 TL

KAYRA Imperial Merlot Cabernet Franc 2014, Tekirdağ 26.000 TL

URLA Nero d’Avola and Urla Karası 2022, Urla 5.500 TL

5.700 TLBARBARE Premier Syrah 2017, Tekirdağ



KAVAKLIDERE Selection Öküzgözü Boğazkere
2018, Elazığ / Diyarbakır

11.500 TL

URLA Tempus Cabernet Sauvignon Merlot Syrah 2021, Urla 14.950 TL

CHAMLIJA Nev’i Şahsına Münhasır Sui Generis
Cabernet Sauvignon Petit Verdot 2018, Kırklareli 

16.100 TL

PORTA CAELI Ament Blend Cabernet Sauvignon Cabernet
Franc Merlot 2020, Ecebat (Çanakkale)

11.500 TL

CORVUS Cruturk 2006, Bozcaada 20.500 TL

DOUBLE MAGNUM WINES
DUBLE MAGNUM ŞARAPLAR 300 CL

MAGNUM WINES
MAGNUM ŞARAPLAR 150 CL

URLA Tempus Cabernet Sauvignon Merlot Syrah 2021, Urla 29.000 TL

CHAMLIJA Nev’i Şahsına Münhasır Sui Generis Cabernet
Sauvignon Petit Verdot 2018, Kırklareli 

30.000 TL

PORTA CAELI Ament Blend Cabernet Sauvignon Cabernet
Franc Merlot Petit Verdot 2021, Ecebat (Çanakkale)

21.600 TL

SWEET AND SEMI-SWEET WINES 
TATLI  VE YARI  TATLI  ŞARAPLAR

KAVAKLIDERE Sultaniye 2021, Denizli 3.500 TL

KAVAKLIDERE Tatlısert Öküzgözü 2011, Elazığ 7.500 TL

KAVAKLIDERE Tatlısert Narince 2004, Tokat 7.500 TL

KAYRA Madre Tekirdağ 4.600 TL

USCA Sonnet 35 Sweet 2020, Urla 2.900 TL

CORVUS Passito Vasilaki,
Moscato di Alessandria 2015, Bozcaada

4.900 TL



SPARKLING WINES 
KÖPÜKLÜ ŞARAPLAR

T Ü R K İ Y E

Kavaklıdere Altın Köpük, Cappadocia 6.650 TL

Kavaklıdere Cotes d’Avanos Blanc de Blancs, Cappadocia 8.650 TL

Suvla İyi ki Karakız Rose, Çanakkale 4.050 TL

Vinkara Yaşasın, Ankara 8.650 TL

Vinkara Yaşasın Rose, Ankara 8.950 TL

I TA LY

Ruffino Prosecco 8.650 TL

Bottega Gold Prosecco 10.500 TL

Bottega Rose Prosecco 10.500 TL

CHAMPAGNES
ŞAMPANYALAR

Pommery Brut Royal 17.500 TL

Pommery Brut Royal Rose 18.400 TL

Taittinger Prélude Grands Crus 25.000 TL

Moet Chandon Imperial Brut 17.500 TL

Moet Chandon Rose Imperial 18.400 TL

Moet Chandon Ice Imperial 19.000 TL

Bollinger Special Cuvee 21.500 TL

Armand de Brignac Brut Gold NV 41.500 TL

Dom Perignon Vintage 2010 / 2012 46.000 TL

Dom Perignon 2004 92.000 TL



INTERNATIONAL WINE COLLECTION

Museum Hotel’ in gurme yolculuğunu tamamlayan
bu özel koleksiyon, dünyanın en saygın bağlarından özenle 

seçilmiş şarapları bir araya getirir.
Her bir şişe, terroir’ inin eşsiz karakterini ve ustasının 

incelikli dokunuşunu yansıtır. Keşfedeceğiniz her yudum, sizi 
farklı bir kıtaya, farklı bir bağbozumuna davet eder.

This exclusive collection completes
Museum Hotel’s gourmet journey, bringing together wines 

meticulously selected from the world’s most
renowned vineyards.

Each bottle reflects the unique character of its terroir and
the refined touch of its maker. Every sip invites you to a different 

continent, a different harvest.

Head Sommelier
Özgür ÖZKAN



Prinz von Hessen – Riesling Classic
2021, Rheingau, Germany

5.500 TL

Te Mata – Estate Vineyards Sauvignon Blanc
2023, Hawke’s Bay, New Zealand

5.200 TL

de Ladoucette – Baron de L Pouilly-Fumé
2022, Pouilly-Fumé, Loire, France

6.650 TL

Gaja – Idda Bianco
2022, Sicilia, Italy

8.650 TL

Lois Latour Bâtard-Montrachet Grand Cru "Clos Poirier"
2020, Côte de Beaune, Bourgogne, France

110.000 TL

Rumor – Rosé
2023, Côtes de Provence, Provence, France

5.400 TL

Maison Saint Aix – AIX Rosé
2023, Coteaux d’Aix-en-Provence, Provence, France

4.050 TL

Château d’Esclans – Whispering Angel Rosé
2023, Provence, France

4.600 TL

WHITE WINES
BEYAZ ŞARAPLAR

ROSÉ WINES
PEMBE ŞARAPLAR

Domaine Faiveley – Gevrey-Chambertin “Vieilles Vignes”
2021, Côte de Nuits, Bourgogne, France

11.400 TL

Domaine Faiveley – Corton “Clos des Cortons Faiveley”
Grand Cru 2020, Côte de Beaune, Bourgogne, France

47.750 TL

E. Guigal – Châteauneuf-du-Pape
2019, Southern Rhône, France

7.800 TL

E. Guigal – Rouge “Vignes de l’Hospice”
2010, Saint-Joseph, Rhône Valley, France

13.400 TL

RED WINES
KIRMIZI  ŞARAPLAR

Craggy Range – Sol Syrah
2011, Gimblett Gravels, Hawke’s Bay, New Zealand

8.650 TL

Henschke – Hill of Grace
2008, Eden Valley, Barossa, Australia

80.000 TL

Jonata – Red Blend “Fenix de Jonata”
2019, Ballard Canyon, Santa Barbara County, USA

25.000 TL

Château Claud Bellevue – Castillon Côtes de Bordeaux
2019, Bordeaux, France

48.300 TL



Michele Chiarlo – Barolo “Cannubi”
2018, Barolo, Piemonte, Italy

22.750 TL

Tenuta Sette Ponti – Orma
2019, Toscana, Italy

18.000 TL

Michele Chiarlo – Barbaresco “Asili”
2020, Barbaresco, Piemonte, Italy

16.400 TL

Michele Chiarlo – Cipressi Nizza
2020, Barbera d’Asti, Piemonte, Italy

6.450 TL

Opus One 
2014, Napa Valley, California, USA

98.700 TL

Ridge Vineyards – Pagani Ranch Zinfandel
2022, Sonoma Valley, North Coast, USA 

8.900 TL

Montes – Purple Angel
2019, Colchagua Valley, Chile

16.100 TL

Louis Latour – Chambolle-Musigny 1er Cru “Les Chatelots”
2020, Côte de Nuits, Bourgogne, France

27.000 TL

Louis Latour – Chambolle-Musigny 1er Cru “Les Noirots”
2020, Côte de Nuits, Bourgogne, France

21.300 TL

Louis Latour – Chambolle-Musigny 1er Cru “Les Charmes”
2020, Côte de Nuits, Bourgogne, France

27.000 TL

Jonata – Red Blend “Todos”
2020, Ballard Canyon, Santa Barbara County, USA

15.850 TL



CAPPADOCIAN WINES

ANATOLIAN WINES

WINE TASTING MENUS

Served with amouse-bouche spicy roastbeef canapé, octopus tartare, extra cured pastrami and
lamb belly mushrooms, flavored salmon labne roll, handmade cream tart and blueberries.

I. VINKARA Yaşasın Ankara

III. KAYRA VERSUS Chardonnay Viognier 2019, Tekirdağ

IV. CORVUS Malbec 2018, Bozcaada

V. DOLUCA Alçıtepe Kirte Cabernet Sauvignon 2020, Saroz (Çanakkale)

VI. KAVAKLIDERE Selection Öküzgözü Boğazkere 2019, Elazığ

II. 7 BİLGELER Khilon Sauvignon Blanc 2022, Denizli

I. KAVAKLIDERE Altın Köpük

III. KAVAKLIDERE Cotes d’Avanos Sauvignon Blanc 2022

IV. KOCABAĞ Rose Kalecik Karası 2022

VI. LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabag Cabernet Sauvignon 2023

II. LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ Emir 2023

V. VINOLOUS Kalecik Karası 2021

Per Person / 7.500 TL

Please ask your waiter for the price.



KAPADOKYA ŞARAPLARI

ANADOLU ŞARAPLARI

Amouse-bouche, acılı roastbeef kanepe, ahtapot tartar, ekstra kurutulmuş pastırma ve
kuzu göbeği mantarı, aromalandırılmış somon labne roll, el yapımı kremalı tart ve

yaban mersini ile servis edilir.

I. VINKARA Yaşasın Ankara

III. KAYRA VERSUS Chardonnay Viognier 2019, Tekirdağ

IV. CORVUS Malbec 2018, Bozcaada

V. DOLUCA Alçıtepe Kirte Cabernet Sauvignon 2020, Saroz (Çanakkale)

VI. KAVAKLIDERE Selection Öküzgözü Boğazkere 2019, Elazığ

II. 7 BİLGELER Khilon Sauvignon Blanc 2022, Denizli

I. KAVAKLIDERE Altın Köpük

III. KAVAKLIDERE Cotes d’Avanos Sauvignon Blanc 2022

IV. KOCABAĞ Rose Kalecik Karası 2022

VI. LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ Cabernet Sauvignon 2023

II. LE MUSÉE by Museum Hotel and Kocabağ Emir 2023

V. VINOLOUS Kalecik Karası 2021

ŞARAP TADIM MENÜLERİ

Kişi Başı / 7.500 TL

Fiyat için lütfen garsonunuza danışın.



FARM-TO-TABLE COCKTAILS

Doğadan Kadehe Uzanan Bir Yolculuk
Museum Hotel’ in bereketli bahçelerinde başlayan her yolculuk, 

bir kadehte son bulmaz; bir hafızada, bir damakta, bir anda 
yaşamaya devam eder.

Toprağın ritmiyle yetişen meyveler, geleneksel üretim 
teknikleriyle hazırlanan özler, modern miksolojinin zarif 

dokunuşlarıyla birleşerek “Farm to Bar” anlayışımızı doğurdu. 
Her bir kokteyl, doğanın sunduğu lezzetlerin, sürdürülebilirlik 

felsefemizin ve Kapadokya’nın derin kültürel hafızasının 
harmanıdır.

Burada içerikler sadece seçilmez; yetiştirilir, dönüştürülür, 
yaşatılır. Elinizde tuttuğunuz her kadeh; bahçemizden toplanan 

bir lavantanın, bir çilek tanesinin, bir damla vadi balının ve 
binlerce yıllık toprak bilgeliğinin yansımasıdır.

Her yudumda bir mevsim, bir anı, bir hikâye saklı.

A Journey from Earth to Glass
At Museum Hotel, each journey that begins in our abundant 

gardens doesn’t simply end in a glass — it continues
in a memory, on the palate, in a moment lived.

Our “Farm to Bar” philosophy was born from the union of fruit 
grown in rhythm with the land, essences prepared using
traditional techniques, and the refined touch of modern
mixology. Every cocktail is a blend of nature’s generosity,

our commitment to sustainability, and the deep
cultural memory of Cappadocia.

Here, ingredients aren’t merely selected — they are grown, 
transformed, and brought to life. Every glass you hold reflects 

the essence of a hand-picked lavender blossom, a sun-ripened 
strawberry, a drop of our valley honey, and the timeless wisdom 

of this ancient land.
In each sip lies a season, a memory, a story.

Museum Hotel Mixology Team
Museum Hotel Miksoloji Ekibi



FARM-TO-BAR COCKTAILS

Roasted Wheat / Kavurga
Roasted Anatolian wheat grains <kavurga> are blended with 
sesame, sumac, and dried chili to create a savory-spicy base. 
Smoked and balanced with Patron Silver tequila and Mitre mezcal, 
the cocktail is elevated with the tropical acidity
of passion fruit.

Kavrulmuş buğday taneleri (kavurga), susam, sumak ve kuru 
biberle harmanlanarak Anadolu'ya özgü bir eşlikçi yaratıyor. 
Patron Silver tekila ve Mitre mezcal  ile isli, baharatlı ve tatlı-ekşi 
lezzet dengesine ulaşılıyor. Çarkıfelek meyvesiyle beklenmedik ama 
büyüleyici bir bitiş...

1.270 TL

Gilaboru / Gilaboru
The tangy, slightly bitter gilaboru fruit < native to Cappadocia > is 
transformed into a creamy essence with wild strawberries, red 
wine, and a blend of seven spices. Carried by Knuthansen gin and 
crowned with dried fruit pulp, the cocktail pays homage to the land.

Kapadokya’nın kadim topraklarından gelen gilaboru meyvesinin 
ekşi ve buruk lezzeti, vadi çileği, kırmızı şarap ve yedi çeşit baharatla 
birleşerek özel bir krema formuna bürünüyor. Gövdesini 
Knuthansen cinin taşıdığı kokteyl, kurutulmuş meyve posalarıyla 
taçlanarak doğaya saygı duruşunda bulunuyor.

875 TL

A purée crafted from strawberries grown in our gardens, enriched 
with citrus peels, delicately blended with Tanqueray Sevilla 
featuring notes of orange and rose. Finished with soft hints of 
mastic and vanilla, and crowned with a whisper of lemongrass hay.

Bahçelerimizde özenle yetiştirdiğimiz çileklerin, narenciye 
kabuklarıyla zenginleştirilmiş aromasıyla elde ettiğimiz püre; 
portakal ve gül notaları taşıyan Tanqueray Sevilla ile zarifçe 
buluşuyor. Sakız ve vanilya dokunuşları eşliğinde, limon otu 
samanıyla son bir zarafet çizgisi...

Valley Strawberry / Vadi Çileği 800 TL

Vanilla-infused apricot marmalade made from fruit grown in our 
orchard forms the heart of our house-made cream. Balanced with 
Tanqueray gin washed in cold-pressed almond oil and a medley of 
selected spices, the cocktail is elegantly served with a “skeleton 
leaf” that takes a full month to prepare.

Museum Hotel bahçelerinde yetişen kayısılardan hazırlanan 
vanilya aromalı marmelat, ev yapımı kremamızın kalbini 
oluşturuyor. Soğuk sıkım badem yağıyla yıkanmış Tanqueray cin ve 
seçili baharatlarla dengelenen kokteyl, bir ay boyunca hazırlanan 
“iskelet yaprak” ile sunumuna zarafet katıyor.

Apricot and Almond / Kayısı ve Badem 800 TL

Vine Leaf / Asma Yaprağı 
Spices and smoked pineapple syrup smoked with native Dimrit 
grape leaves from our valley are infused with Johnnie Walker 
Double Black, aged five days with vanilla. A final touch of 
caramelized sugar creates a layered and refined finish.

Vadimizde yetişen Dimrit cinsi üzüm yapraklarla tütsülenmiş 
baharatlar ve isli ananas şurubu, vanilya ile beş gün boyunca 
demlenmiş Johnnie Walker Double Black viskiyle harmanlandı. Son 
dokunuş, karamelize bir şeker katmanı...

875 TL



Our own valley honey sweetens this sour cherry syrup infused with 
spices, forming the backbone of this drink. Built upon Bulleit 
Bourbon infused with lemongrass and vanilla, this cocktail offers a 
refined surprise for those who favor sweet-and-sour balance.

Kendi üretimimiz olan vadi balıyla tatlandırılan baharatlı vişne 
şurubu, kokteylin temel dengesini sağlıyor. Limon otu ve vanilya ile 
demlenmiş Bulleit Bourbon viskiyle gövdesi kurulan bu içki, tatlı-ekşi 
seven misafirler için rafine bir sürpriz.

Valley Honey / Vadi Balı 1.000 TL

A native wild fruit of Cappadocia’s ecosystem, hawthorn leads 
with its handmade cream. Structured with Grey Goose vodka and 
St. Germain elderflower liqueur, and finished with house-made 
tamarind sherbet.

Kapadokya’nın doğal bitki örtüsünün bir parçası olan alıç meyvesi, 
el yapımı kremasıyla üst notalarda yer alırken; Grey Goose votka ve 
St. Germain ile yapı kazanan kokteyl, Demirhindi aromalı el yapımı 
şerbetle son buluyor.

Hawthorn / Alıç 1.100 TL

An aromatic lavender cream prepared with blossoms from our 
Kızılırmak riverside gardens tops this layered cocktail. Deepened 
with Green Baboon gin and blueberries, and completed with 
crystallized, house-made lavender liqueur.

Kızılırmak kıyısındaki lavanta bahçelerimizden toplanan çiçeklerle 
hazırlanan aromatik lavanta kreması, kokteylin üst katmanını 
oluşturuyor. Green Baboon cin ve yaban mersiniyle derinleşen 
tatlar, kristalize edilmiş el yapımı lavanta likörüyle tamamlanıyor.

Lavender / Lavanta 1.100 TL

The natural sweetness of pumpkin is balanced with spice notes and 
toasted pumpkin seeds. Structured on a base of “Altın Köpük” 
<sparkling wine made from Cappadocia’s Emir grapes> and rum 
infused with raisins. A velvety, elegant, and regionally inspired sipper.

Tatlı dengesi, bölgeye özgü Emir üzümlerinden üretilmiş "Altın Köpük" 
köpüklü şarabı ve kuru üzümle demlendirilmiş rom ile kuruluyor. Bal 
kabağının doğal tatlılığı ve hafif baharat notaları, kavrulmuş kabak 
çekirdekleriyle dengeleniyor. Sonuç kadifemsi bir derinlik ve zarif bir içim.

Pumpkin / Bal Kabağı 1.350 TL

A cornerstone of Anatolia’s garden heritage, sorrel is reimagined 
through modern bar techniques. This cocktail, prepared with sorrel 
grown in our gardens, is refreshing, nuanced, and silky on the palate.

Yöre bahçe kültürünün vazgeçilmezi kuzu kulağı, modern bar 
teknikleriyle yeniden yorumlanıyor. Bahçelerimizde yetiştirilen bu 
eşsiz bitkiyle hazırlanan kokteyl, ferahlatıcı, kompleks ve yumuşak 
içimli bir karaktere sahip.

Sorrel / Kuzu Kulağı 800 TL

Carob, an ancient Anatolian plant, is reborn as a spiced cream. 
Vodka infused with sun-dried hot peppers from our garden lends 
this cocktail its bold character. A sweet, spicy, and mildly hot 
experience—a departure from the expected.

Anadolu’nun binlerce yıllık bitkisi keçiboynuzu, baharatlı bir krema 
formunda hayat bulurken, kendi bahçemizde kuruttuğumuz acı 
biberler ile hazırlanan votka bu kokteyle karakter kazandırıyor. 
Tatlı, baharatlı ve hafif acı bu deneyim, alışılmışın dışında bir 
yorum sunuyor.

Carob (Chili) / Keçiboynuzu (Acılı) 950 TL



CLASSIC COCKTAILS
Old Fashioned   800 TL

Whiskey Sour  950 TL

White Lady 875 TL

Aperol Spritz 950 TL

Espresso Martini 950 TL

Pornstar Martini 1.000 TL

Mojito 1.000 TL

Bloody Mary 750 TL

Margarita 950 TL

Gin Basil Smash 750 TL

Amaretto Sour 750 TL

New York Sour 950 TL

Manhattan 950 TL

Dry Martini 950 TL

Hugo 1.000 TL

Barrel Aged Negroni (min. 45 days barrel aged )
Fıçıda Yıllandırılmış Negroni (min. 45 gün fıçıda yaşlandırılmış)

1.200 TL

Rooibos Negroni (v60 technique / v60 tekniği) 1.100 TL

Coffee Infuse Negroni (for 2 | Siphon Technique | Hot/Cold)
Kahve ile Demlenmiş Negroni (2 Kişilik | Siphon Tekniği | Sıcak/Soğuk)

2.550 TL

Coconut Oil Washed Negroni
Hindistan Cevizi Yağı ile Yıkanmış Negroni

1.150 TL

NEGRONI COCKTAILS

Tropical / Tropikal 
Strawberry sauce, mango puree, passion fruit puree, pineapple 
juice and sweet sour sauce
Çilek sosu, mango püresi, çarkıfelek püresi, ananas suyu ve
tatlı ekşi sos

600 TL

Hibiscus & Ginger / Nar Çiçeği & Zencefil
Handmade hibiscus cordial, lime juice, ginger ale and
sweet sour sauce
El yapımı nar çiçeği şerbeti, lime suyu, zencefil gazozu ve
tatlı ekşi sos

550 TL

Raspberry Passion / Ahududu Çarkıfelek
Raspberry puree, passion fruit puree, mango puree and
sweet sour sauce
Ahududu püresi, çarkıfelek püresi, mango püresi ve tatlı ekşi sos

690 TL

MOCKTAILS / ALKOLSÜZ KOKTEYLLER



RAKI
YENİ RAKI
Yeni Rakı Tek 325 TL

Yeni Rakı 20 cl 1.560 TL

Yeni Rakı 35 cl 2.550 TL

Yeni Rakı 70 cl 4.200 TL

Yeni Rakı Yeni Seri 20 cl 1.650 TL

Yeni Rakı Yeni Seri 35 cl 2.800 TL

Yeni Rakı Yeni Seri 70 cl 5.200 TL

Yeni Rakı Âlâ 35 cl 3.500 TL

Yeni Rakı Âlâ 70 cl 6.450 TL

Yeni Rakı Pus 50 cl 8.650 TL

Yeni Rakı Giz 50 cl 10.500 TL

EFE RAKI
Efe Rakı Gold 20 cl 2.200 TL

Efe Rakı Gold 35 cl 2.900 TL

Efe Rakı Gold 70 cl 5.200 TL

Efe Rakı Göbek 20 cl 2.415 TL

Efe Rakı Göbek 35 cl 3.050 TL

Efe Rakı Göbek 70 cl 5.750 TL

TEKİRDAĞ
Tekirdağ Altın Seri Tek 470 TL

Tekirdağ Altın Seri 20 cl 2.100 TL

Tekirdağ Altın Seri 35 cl 2.900 TL

Tekirdağ Altın Seri 70 cl 5.500 TL

Tekirdağ No 10 70 cl 7.200 TL

BEYLERBEYİ
Beylerbeyi Göbek Tek 400 TL

Beylerbeyi Göbek 20 cl 1.850 TL

Beylerbeyi Göbek 35 cl 2.900 TL

Beylerbeyi Göbek 50 cl 4.050 TL

Beylerbeyi Göbek 70 cl 5.200 TL

Altınbaş 24 Ayar 70 cl 6.300 TL

Mercan Göbek 70 cl 6.900 TL

Beyoğlu Göbek 70 cl 7.000 TL

OTHER / DİĞER
Kulüp Rakı 70 cl 5.200 TL

Prototip 70 cl 6.900 TL



WHISKY / VİSKİ

IRISH WHISKEY
Jameson 350 TL

Jameson Black 520 TL

Tullamore Dew 440 TL

Bushmills Single Malt 420 TL

Redbreast Single Pot Still 21 Years 5.000 TL

BLENDED SCOTCH WHISKY
J&B 325 TL

Dimple 395 TL

Ballantine’s 265 TL

The Famous Grouse 420 TL

Monkey Shoulder The Original 665 TL

Chivas Regal 12 Years 520 TL

Chivas Regal 18 Years 1.100 TL

Chivas Regal 25 Years 5.200 TL

Johnnie Walker Red Label 350 TL

Johnnie Walker Black Label 490 TL

Johnnie Walker Double Black Label 610 TL

Johnnie Walker Gold Label 800 TL

Johnnie Walker Blue Label 3.250 TL

Johnnie Walker King George V 6.100 TL

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY
Glenmorangie The Orriginal Highland 10 Years 665 TL

Glenmorangie Signet Highland 3.500 TL

The Macallan Highland 15 Years 2.550 TL

The Macallan Highland 18 Years 5.200 TL

The Macallan Highland 25 Years 34.500 TL

Glenfiddich Highland 12 Years 800 TL

Glenfiddich Highland 15 Years 1.400 TL

Glenfiddich Highland 18 Years 2.550 TL

Glenfarclas 15 Years 1.650 TL

Lagavulin Islay 16 Years 1.900 TL

Bowmore Islay 15 Years 2.250 TL

Coal Ila Islay 12 Years 950 TL

Talisker Isle of Skye 875 TL

Glenlivet Speyside 18 Years 1.500 TL

Aberlour Speyside 18 Years 2.050 TL



AMERICAN WHISKEY
Jack Daniel’s 485 TL

Jack Daniel’s Tennessee Honey 490 TL

Jack Daniel’s Gentleman Jack 540 TL

Jack Daniel’s Single Barrel 950 TL

Jack Daniel’s Apple 500 TL

Jim Beam 375 TL

Woodford Reserve 1.050 TL

Bulleit 640 TL

JAPANESE  WHISKY
Hibiki 2.600 TL

Tenjaku 1.750 TL

Yamazaki 4.050 TL

VODKA / VOTKA
Absolut 325 TL

Absolut Elyx 665 TL

Grey Goose 875 TL

Belvedere 950 TL

Belvedere Lake Bartezek 1.400 TL

Beluga Noble 1.000 TL

Beluga Gold 2.300 TL

Smirnoff 375 TL

Stolichnaya 460 TL

Stolichnaya Elit 950 TL

Ketel One 570 TL

GIN / CİN
Bombay 690 TL

Star of Bombay 840 TL

Gordon’s 325 TL

Gordon’s Pink 340 TL

Hendrick’s 800 TL

Beefeater 375 TL

Tanqueray 430 TL

Tanqueray No: Ten 640 TL

Tanqueray Sevilla 490 TL

Monkey 47 675 TL

Roku Gin 725 TL

Malfy Rosa 485 TL

Green Baboon 530 TL

Knut Hansen 2.900 TL



Malibu 285 TL

Bacardi Superior / Gold / Black 420 TL

Zacapa   750 TL

Havana Club 7 Years  490 TL

Captain Morgan 370 TL

ROM / RUM

TEQUILA / TEKİLA
Olmeca Silver 350 TL

Olmeca Gold 375 TL

Patron Silver 1.000 TL

Don Julio 750 TL

Don Julio 1942 Anejo 4.200 TL

Clase Azul Reposado 8.050 TL

MEZCAL
Mitre Espadin 895 TL

Martini Dry / Bianco / Rosso 325 TL

Martini Fierro 410 TL

Antica Formula 920 TL

Ottos 460 TL

VERMOUTH / VERMUT

Grappa di Arnies 550 TL

Mazetti Moscato 610 TL

GRAPPA

Metaxa 7 575 TL

Metaxa 12 1.100 TL

BRANDY

Courvoisier VSOP 1.100 TL

Remy Martin VSOP 1.100 TL

Ramy XO Excellence 3.750 TL

Martell VSOP 1.000 TL

Martell XO 3.200 TL

Hennessy XO 3.000 TL

Hennessy VSOP 1.100 TL

Hennessy Paradis 17.500 TL

COGNAC / KONYAK



LIQUEUR / LİKÖR
Cointreau 700 TL

Baileys 290 TL

Kahlua 250 TL

Campari 500 TL

Archers  350 TL

Amaretto  340 TL

Jägermeister 340 TL

Aperol 650 TL

Cardinal Melon  350 TL

Limoncello 330 TL

340 TLChambord 
Volare Violet  310 TL

Volare Elderflower 300 TL

Kleos Mastica 650 TL

Lillet Rose 325 TL

325 TLLillet Blanc 
St. Germain 600 TL

Üzüm Kızı 325 TL

Local Liqueurs 460 TL

BEER / BİRA
Efes Pilsen Classic 350 TL

Tuborg Gold 350 TL

Bomonti Filtresiz (50 cl) 420 TL

Frederik Marzen Lager 490 TL

Gara Guzu Summer IPA 545 TL

Miller Genuine Draft 370 TL

Corona 575 TL

Heineken Original 555 TL

Guinness Stout  670 TL



BEVERAGE / MEŞRUBAT
Coca Cola 175 TL

Fanta 175 TL

Sprite 175 TL

Fuse Tea 175 TL

Red Bull 250 TL

Schweppes Tonic 145 TL

Uludağ Limonata 120 TL

Niğde Gazozu 120 TL

Ayran (Homemade / Ev Yapımı) 140 TL

WATER AND MINERAL WATER
SU VE MADEN SUYU
Uludağ Premium Water / Su 750 ml 120 TL

Damla Minera Sparkling Water / Maden Suyu 750 ml 175 TL

Uludağ Premium Sparkling Water / Maden Suyu 250 ml 100 TL

Beypazarı Mineral Water / Maden Suyu 200 ml 60 TL

S. Pellegrino 750 ml 350 TL

FRESH FRUIT JUICE
TAZE MEYVE SUYU
Orange / Portakal 250 TL

Seasonal / Mevsimsel (Apple/Elma, Carrot/Havuç,
Pomegranate/Nar, Watermelon/Karpuz)

250 TL

COFFEE / KAHVE
175 TLTurkish Coffee / Türk Kahvesi 

175 TLFilter Coffee / Filtre Kahve 

175 TLEspresso

250 TLDouble Espresso 

250 TLAmericano 

250 TLLatte 
250 TLMacchiato 
250 TLCappuccino 

250 TLCortado 
250 TLIce Coffee 



NATURAL BREWED TEA
DOĞAL DEMLEME ÇAY

250 TLTurkish Tea / Çay

OTHER HOT DRINKS
DİĞER SICAK İÇECEKLER

250 TLHot Chocolate / Sıcak Çikolata 

250 TLSage Tea / Ada Çayı

250 TLSahlep / Salep 
250 TLMandura 

250 TLGreen Tea / Yeşil Çay
250 TLLinden Tea / Ihlamur
250 TLValley Thyme Tea / Vadi Kekiği Çayı
250 TLMelissa Leaf Tea / Melisa Çayı
250 TLOlive Leaf Tea / Zeytin Yaprağı Çayı

250 TLWhite Mulberry Leaf Tea / Dut Yaprağı Çayı
250 TLMint & Lemon Tea / Nane Limon

Special Blend Winter Tea / Özel Karışım Kış Çayı 250 TL
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